
Pizzaofen

Lieber Benutzer des Pizza-Ofen oder Grills

Mit viel Liebe, Enthusiasmus, Schweiss und Muskelkater haben wir das Projekt Pizza-
Ofen mit Grill von einer Idee in die Realität umgesetzt.

Die Erbauer:
 Romeo Grippa
 Dominic Hermann
 Nadja Fiori
 Luca Steiner
 Richard Schrumpf

Wir freuen uns auf die Gemeinsame Nutzung, sei es um eine Wurst oder ein stück
Fleisch zu grillieren, eine Pizza, Brot oder Zopf zu Backen.

Eckdaten zum Bau des Pizza-Ofen mit Grill:
 900 kg Kiese (Fundament)
 1300 kg Beton (Fundament)
 1950 kg Platten (Pizza-Ofen mit Grill)
 1500 kg Wandkies
 1300 kg Lägeron
 7 Wochen / 75 Stunden Bauzeit



Benutzungshinweise:

1. Benutze den Pizza-Ofen mit Grill wie wenn es dein Eigen wäre.

2. Nach der Benutzung verlasse Pizza-Ofen mit Grill gereinigt. Der nächste Nutzer ist
dir dankbar.

3. Utensilien zu Pizza-Ofen mit Grill, wie Pizzaschaufel, Schaufel, Besen und Kessel um
Asche zu entfernen, etc. wieder zurück an ihren angestammten Ort zurücklegen.

4. Der Pizzaofen kann mit Kohle oder mit trockenem Holz befeuert werden.
Brennmaterial bringt jeder Benutzer selber mit.

5. Feuer im Pizzaofen nie mit Anzündhilfen entfachen. Verwende Papier oder noch
besser Eier-Gebinde.

6. Defekte jeglicher Art am Pizza-Ofen mit Grill an Richi Schrumpf, Scheuchzerstrasse
175 melden. Er wird sich um die Reparatur kümmern.

7. Vermeide es viel Rauch zu erzeugen…. Die Anwohner sind dir dankbar.

Tipp: Das erreichst du, indem du kleine und trockene „Schietli“ verwendest oder
Kohle

8. Lärm erzeugt Unmut bei den Betroffenen. Oftmals auch zu unbeherrschten
Handlungen. Bitte nimm Rücksicht auf deine Nachbarn. Sie sind dir Dankbar. Ich
verweise an die Hausordnung.

9. Der Pizza-Ofen mit Grill kann durch Hinterlegen eines Zettels  mit Name, Zeit,
Telefonnummer Datum und Zeit von/bis reserviert werden. Trotzdem sollten auch
andere ggf. zu späterem Zeitpunkt die Möglichkeit haben den Grill nutzen zu können.

10. En Guete und hebet vieli schöni Stund mitenand……..!


